Vorspeisen

600 Bunter Blattsalat mit Krauter-Joghurtdressing
Sprossen und Kracherle @ss) o) € 6,00

721 Herbstlicher Blattsalat in Mango-Senfdressing mit
geschmolzenem Ziegenkase, frischer Mango
und karamellisierten Kernen und Nissen @si10) wescic) € 11,50

722 Feldsalat in Krautervinaigrette
mit gebratenen Speckwiirfeln und Kracherle @/236) ) € 8,50

724 Feldsalat in Balsamico-Dressing mit gerducherter
Géansebrust, Maronen und gebratenem Kurbis (1) (1) € 12,00

599 Gegrillte Peperoni mit Schafskase,
Oliven, getrockneten Tomaten und Knoblauch @) € 7,50

606 Pulpo- Garnelenpfannchen mit Tomaten, Knoblauch und Paprika
im Rucolabeet dazu Réstbrot e € 16,50

Suppen

608  Kurbisrahmsuppe mit Klirbiskernél
und gerésteten Kurbiskernen @ € 5,80

607 Rinderkraftbriihe mit GrieRkléRchen
und Markkl63chen @acien € 5,80

Friv unsere kleinen Gdste

905 Panierte Hahnchenschnitzelstreifen mit Pommes frites @icic) € 7,50

906 2 Schweinemedaillons .
mit Rahmsol3e und Spatzle @ _ € 11,00

901  Fischstadbchen mit Kartoffelptiree und Krauterdip € 7,50
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Hauptgerichte

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
mit Pommes frites acic)

,Senner Kaseschnitzel"
Schweinerickensteak mit Bauernschinken, Tomaten
und Bergkéase Uberbacken dazu Kartoffelrésti ¢ aicie)

Steak vom Landuro Schwein mit Pfeffer- Senfkruste
gebackene Zwiebelringe und Bratkartoffeln acucuw

Im Ofen geschmorte Kalbsschulter in RotweinsoRe
mit Krautersaitlingen, Wirsinggemuise und Réstkartoffeln wen

Kleines paniertes Kalbschnitzel mit Rahmpilzen
und Butterspatzle acu)

Geschmorte Rinderbackchen
in Wurzelgemise- RotweinsoRe mit Kartoffelpiree wan)

Gebratenes Hahnchenbrustfilet
im Klrbiskern- Sesammantel in Kurkuma- KokossolRe,
Gemise- Masala und Reis acm)

Badischer Filetteller
Schweine- und Rindermedaillons
mit Rahmpilzen und Butterspéatzle wcien

Wildragout von Hirsch und Wildschwein in RotweinsoRe
mit Pilzen, Preiselbeeren und Spatzle ¢ worcn)

Stdamerikanisches Rumpsteak in Whisky- PfeffersoRe
mit Speckbohnen und Pommes frites () @ew)

,Lamm Marrakesch“ Lammhdiftsteaks mit
orientalischer Wurze, Gemiise- Masala
Reis und Dattel-Apfel-Chutney @) @ik

als kleinere Portion reduziert sich der Preis um € 2,00
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Fischgerichte

623 Gebratenes Lachsforellenfilet mit Mandelbutter,
(X)  Fenchelgemise und Réstkartoffeln asmcn) € 22,50

622 Gebratenes Rotbarschfilet mit Pancetta,

(X)  Steinpilz- Risotto und geschmolzenen Tomaten € 23,50
(1/8) (DIA/GIT)

Vegetarische und vegane Gerichte

645 ,Rustico Zucca“
(X) Ravioli mit Frischkase und Kurbis gefiillt
in KiirbissahnesoRe, Krauterpesto und Grana Padanoacic) € 14,50

629 Rotes Linsen Dal mit Blattspinat, Kurkuma
(X)  Knoblauch und Ingwer, dazu Naan Brot (vegan) @) € 12,00

630 Gemuse-Masala in Kurkuma-Kokos SoRe
(X)  mit gebackenem Tofu und Reis (vegan) ¢k € 14,50

633  Steinpilzrisotto mit gebratenen Krautersaitlingen

(X) frittiertem Rucola und Grana Padanon) € 13,50
Flammkuchen
634 Flammkuchen mit Schmand, Speck und Zwiebeln () &) € 10,50

635 Flammkuchen mit Schmand, Speck, Zwiebeln,
Champignons und Kase () ao) € 12,50

636 Flammkuchen mit Ziegenkase, Zwiebeln,
Datteln und Kurbis (vegetarisch) ) ae)

€ 12,00

(X) als kleinere Portion reduziert sich der Preis um € 2,00




Knackige Salate und kleine Speisen

637 Pikanter Wurstsalat mit Paprika,
X)  Gewdlrzgurken und Zwiebeln (1/3610) ) € 10,50

642 StralRburger Wurstsalat mit Kasestreifen, Gurke, Paprika
(X) und Zwiebeln @) e € 11,50

893 “Blchenauer Vesperbrettle" mit Hausmacher Blut- und
Leberwurst, Schwartenmagen, gerducherter Landschinken und

Rahmkase mit Brotauswahl (/s e € 13,50
638 Schwartenmagensalat mit Bratkartoffeln (23610 € 12,50
(X)
647 Bunter Salatteller in Krautervinaigrette

mit panierten Schnitzelstreifen ) worc) € 14,50

640 Exotischer Blattsalat in Mango- Senfdressing mit Friichten
und gebratenem Hahnchenbrustfilet i) € 14,50

604 Hausgebeizter Raucherlachs an herbstlichem Salatbukett
mit Ei, Oliven, DillsenfsoRe und Kartoffelrésti (/36) worc) € 15,50

632 Gebackene Schafskasewiirfel im Kirbiskern-Sesammantel
mit winterlichem Salatbukett und Dattel-Apfelchutney @) acH € 14,00

Extras:
BratensoRRe, RahmsoRe €1,00
ChampignonrahmsoRe €2,00
Ketchup, Mayonnaise €0,50

(X) als kleinere Portion reduziert sich der Preis um € 2,00
Allergene und Zusatzstoffe
1 mit NitritpOkelsalz, 2 geschwefelt, 3 mit Farbstoff, 4 mit Phosphat,
5 mit Geschmacksverstéarker, 6 mit Antioxidationsmittel, 7 geschwarzt, 8 mit Konservierungsstoff, 9
gewachst, 10 mit SuBmittel, 11 mit SuBmittel Aspartam

A Glutenhaltig, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnisse,
F Sojabohnen, G Milch/ Lactose, H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf,
K Sesam, L Schwefeldioxid und Sulfit, M Lupinen, N Weichtiere

Grundsétzlich kénnen Spuren von Allergenen enthalten sein, die gemaf
EU- Verordnung nicht gekennzeichnet werden missen.

In der Kiiche werden mehrere Gerichte parallel zubereitét, daher kann eine Kreuzkontaminierung
der Allergene nicht ausgeschlossen werden.




