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Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Krauter -Joghurtdressing
und Kracherle 3,6,8,A 6

Gegrillte Peperoni mit Schafskase, Oliven,
getrockneten Tomaten und Knoblauch 36,7

Feldsalat in Balsamicodressing
mit Speck und Kracherle 1,236 A

Feldsalat in Krauter -Joghurtdressing
mit gerdsteten Kernen und NUssen 3,6.8,E,H,G

Karamellisierter Ziegenfrischkase mit Speckdatteln
an buntem Salatbukett und Granatapfelkernen 1,2,6

Bruschetta mit Rucola, gebratenen marinierten
Steinchampignons und Krauterschmand a, 26, ¢

,Frito Misto“- gebackene Meeresfrichte im Bambuskoérbchen

mit Knoblauchdip s,p,nG
Suppen

Kurbisrahmsuppe mit Ingwer, gerosteten Kurbiskernen
und Kurbiskernol a

Rinderkraftbrihe
mit gefullten Krauterfladle und Gemusewdirfel A, c,

Flir unsere Rleinen Gdste

Hahnchen-Crossies
mit Pommes Frites und Ketchup a c ¢

Kleines paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes Frites und Ketchup a c ¢

1 Portion Spatzle mit Rahmsolie 4, c,i
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Hotel Ritter

€ 8,50

€ 9,80

€ 9,50

€ 10,50

€ 14,50

€ 11,50

€ 15,00

€7,50

€7,50

€ 10,50

€10,50

€ 6,50
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Hauptgerichte

,Ritter-Cheese Burger*
200 gr. Rindfleisch mit Tomate, Bacon, Zwiebeln, BBQ- Sol3e,
Kase und Pommes Frites 1,6,A, 6,k € 18,50

Paniertes Schweineschnitzel vom Schweinerucken
mit Pommes Frites a, ¢, G, 2 € 19,50

Tiroler Almschnitzel paniert
gefullt mit Bauernschinken, Bergkdse und Gewdlrzgurke
dazu Kartoffelrosti a, 66,1 € 23,00

Geschmorte Rinderbackchen in Rotweinsol3e
mit Wirsing und Bratkartoffeln a G, € 25,00

Hahnchenbrustfilet im Kurbiskern- Sesammantel
mit gebratenem Gemuse,
SuRkartoffel-Wedges und Sourcream a,c,c € 21,50

Rumpsteak 250 gr. mit Pfefferrahmsole, gebratenem Gemuse
und Pommes Frites & € 29,50

Schweinemedaillons mit Zwiebel- Senfkruste
auf Rotweinsolde, Speckbohnen und Kroketten 1,4, G, € 28,00

Hirschragout mit Waldpilzen, Preiselbeeren
und Butterspatzle a.c.1,.¢ € 29,50

Schweinerickensteak ,,Forsterin Art*
mit Rahmpilzen und Butterspatzle a ¢, J € 19,80

Gebratene Rinderleber
mit ROstzwiebeln und Kartoffelpuree a, G, J € 19,50
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Fischgerichte

Gebratenes Zander- und Lachsfilet in Rieslingsol3e
mit Wintergemuse und Butterkartoffeln a b, c

Lachsravioli in Zitronen- DillsoRe auf Wirsinggemise
und Kirschtomaten g, b

Vegetarische und Vegane Gerichte

Kartoffelgnocchi in Kiirbis-Kokossole
mit gebratenem Kurbis, Kernen und Ol A G vegan

Orientalisches Linsen-Dal mit Chili, Knoblauch,
Spinat und Kreuzkiimmel in Kokossolde mit Naanbrot A, vegan

Badische Kasespatzle mit Rostzwiebeln
und buntem Salat A, G, 2,68

Ravioli gefullt mit Ziegenfrischkase, Honig und Rosmarin
in Sahnesolte mit Rucola und Tomatensugo a

Rahmschwammerl
mit gebratenen Serviettenknddelscheiben a, 6

Gebratenes Gemiuse in Kurkuma-Kokossol}e,
Cashewkerne und gebackener Rauchertofu
dazu Reis A g, 6 vegan

Flammkuchen

Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Schmand 1,4, ¢

Flammkuchen mit Champignons, Speck,
Zwiebeln, Schmand und Kase 1,a, G,

T g
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€28,50

€18,50

€15,50

€17,50

€17,50

€18,00

€15,50

€15,50

€12,50

€14,50



Vesper und Salate

637  Wourstsalat mit Paprika, Gewurzgurken
(x) und Zwiebeln 1,3,6,A, 6 €14,50

638 Schwartenmagensalat
(x) mit Bratkartoffeln 1,26 €16,50

647  Bunter Salatteller ,Miss Saigon®
mit gebackenen Asiataschchen, Knuspergarnelen
und dreierlei Dips A, B,c, D, G, H,L N, 6,2 €21,50

621 Bunter Salatteller in Krauter- Joghurtdressing

mit gebratenem Hahnchen und Sweet Chili Dip 365,46 €16,50
Extras: BratensoRe, RahmsoRe g, J,A € 2,00
Pilzrahmsolde G, 4,A € 3,00
2 Ketchup, 2 Mayonnaise €1,00
Verpackungsmaterial € 1,00

X als kleinere Portion reduziert sich der Preis um € 2,00

Allergene und Zusatzstoffe

1 mit Nitritpokelsalz, 2 geschwefelt, 3 mit Farbstoff, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacks-
Verstarker, 6 mit Antioxidations-mittel, 7 geschwarzt, 8 mit Konservierungsstoff, 9 gewachst,
10 mit SURBungsmittel, 11 mit SGRungsmittel Aspartam

A glutenhaltig, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnusse, F Sojabohnen, G Milch/ Lactose,
H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesam, L Schwefeldioxid und Sulfit, M Lupinen,
N Weichtiere

Grundsatzlich kdnnen Spuren von Allergenen enthalten sein, die gemaf der
EU-Verordnung nicht gekennzeichnet werden mussen.

In der Kiche werden mehrere Gerichte parallel zubereitet, daher kann eine
Kreuzkontaminierung der Allergene nicht ausgeschlossen werden.
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