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Yorspeisen

Bunter Salat in Krauter-Joghurtdressing
mit Karottenstreifen, Gurke, Tomaten und Kracherle 3 6,8 A G

Gebackener Ziegenfrischkase im Sesam-Kirbiskernmantel
auf Rote-Bete-Carpaccio mit Feldsalat,
Kernen und Nilssen 2,6,A E K L, G

Gegrillte Peperoni mit Schafskase, Oliven,
und Knoblauch 3,6,7,A

Garnelen Pfannchen Piri Piri
mit Chili, Knoblauch und Paprika in Olivendl gebraten s

Feldsalat in Balsamicodressing
mit Speck und Kracherle 1,26, A L

Feldsalat in Krauter- Joghurtdressing
mit gerésteten Kernen und Nussen g, 2,6,6,L

Suppen

Kurbisrahmsuppe mit Kurbiskerndl
und gerésteten Kirbiskernen a, 6

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecroutons a 3 ¢

Fiir unsere kleinen Gdste

Hahnchen-Crossies
mit Pommes Frites und Ketchup A c.c

Kleines paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes Frites und Ketchup A c,c

1 Portion Spatzle mit RahmsoRRea g, i

Pommes Frites mit Ketchup

sz\ ll«;z’cc?:w
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Furo

8,50

14,50

9,80

17,50

9,50

10,50

7,50

7,50

10,50

10,50
6,50

5,50



Hauptgerichte

Furo

610  Paniertes Schweineschnitzel vom Schweineriicken
(x) mit Pommes Frites a ¢, ¢, 2 19,50
657  Cordon bleu vom Schwein

gefullt mit Schinken und Kése dazu Pommes frites 1.4 c.c 22,50
611 Geschmorte Rinderbéckchen
(x) in Wurzelgemuse- RotweinsoRe dazu Bratkartoffeln s, 1. a ¢ 25,50
620  Hahnchenbrustfilet im Sesam-Kurbiskernmantel

auf gebratenem Gemiise mit Kroketten « a o, c 22,50
614  Rumpsteak 250 gr. mit Pfefferrahmsofe

und Pommes Frites ¢ a 32,00
612  Schweinemedaillons im Speck-Krautermantel in RotweinsoRe
(x) dazu Rahmwirsing und Kroketten 1.a ¢ 4 26,50
625  Hirschgulasch mit Waldpilzen in BurgundersoRe,
(x) Preiselbeeren und Butterspatzle a, 6, J 25,00
621 1 Paar Kalbsbratwiirste

auf Rahmwirsing mit Bratkartoffeln a . J 16,50
613  Schweineriickensteak ,Férsterin”
(x) mit Rahmpilzen und Spétzle A 6, s 21,00
622  Wildschweinmedaillons mit Rahmpilzen,

RotweinsoRe, Preiselbeeren und Spatzle a . 4 26,50

Fischgericht

619  Gebratene Lachsschnitte mit Safransofie,
(x) dazu gebratenes Gemiise und Butterkartoffeln @,J, 0,1 28,00

il
Hotel Ritte:



Vegetarische und Vegane Gerichte

634

635

648

644

Badische Kasespatzle mit Réstzwiebeln
und kleinem Salat A G, 26,8

Rustico Zucca Ravioli mit Karbisftllung,
Hokaidokirbissugo und Rucola A, ¢

Rahmschwammerl
mit gebratenen Kaseknddelscheiben a 6

Schupfnudel-Gemusepfanne mit Bergkase gratiniert

Flammkuchen

Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Schmand 1.4 ¢

Flammkuchen mit Champignons,
Zwiebeln, Schmand und Kése 1,A G

Vesper und Salate

Wurstsalat mit Paprika, Gewlirzgurken
und Zwiebeln 1,3,6.A, G

Schwartenmagensalat
mit Bratkartoffeln 1, 2,6

Bunter Salatteller ,Miss Saigon*
mit gebackenen Asiatdschchen, Knuspergarnelen
und dreierlei Dips A.B,c. D, G H,LNg, 2

Bunter Salat mit Balsamicodressing,
Falafeln und Krauterdip A ,ce6.2

Bunter Salat in Krauter-Joghurtdressing
mit gebratenem Hahnchenbrustfilet, Ei und Oliven a ¢ ks 2

“{2; 4:3%33 o
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Furo

17,50
18,50

16,50

16,50

12,50

14,50

13,50

16,50
21,50
17,50

17,50



Extras: Bratensofle, RahmsoRe G 4. a € 2,00

Pilzrahmsol3e G, 4, A € 3,00
2 Ketchup, 2 Mayonnaise € 1,00
Verpackungsmaterial € 1,00
Umbestellung €1,00

X als kleinere Portion reduziert sich der Preis um € 2,00

Allergene und Zusatzstoffe

1 mit Nitritpokelsalz, 2 geschwefelt, 3 mit Farbstoff, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacks-
Verstéarker, 6 mit Antioxidations-mittel, 7 geschwarzt, 8 mit Konservierungsstoff, 9 gewachst,
10 mit StRungsmittel, 11 mit SURuUngsmittel Aspartam

A glutenhaltig, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch/ Lactose,
H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesam, L Schwefeldioxid und Sulfit, M Lupinen,
N Weichtiere

Grundsatzlich kénnen Spuren von Allergenen enthalten sein, die gemaR der
EU-Verordnung nicht gekennzeichnet werden miissen.

In der Kiiche werden mehrere Gerichte parallel zubereitet, daher kann eine
Kreuzkontaminierung der Allergene nicht ausgeschlossen werden.
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